Bedienungsanleitung
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Version 2018/
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Achtung: Teile 6, 7. 8 und 9 gehdren zum optionalen Hahnchenset.

P170075-TEPRO_12120001_Columbus_G_20170914.indd 2 14/9/2017 4:21 PM



Inhalt

Bevor Sie das Gerat benUEZeN.........coiiiii i ————— 4
Lieferumfang ... 4-5
BestimmungsgemaBer Gebrauch..........cccciiiiiiiii i ——————_—— 5
Zu Threr Sicherheit ... 5-6
SIGNAISYMDOIE ...ttt e e ettt e e e e et e e e e e e asae e e e e e enbn et e e e aernneeaeeeannnes 5
Allgemeine Sicherh@itSNINWEISE ..........cuiiiiiiiii s 5
SICherhEItSNINWEISE. ... ...ttt e et e e e e e neeeaeeaenes 5-6
1o 41 T = 6-9
RV o o= =T (U] o T RO PRSPPI 6
BeNOUGES WEIKZEUG ......oiiieiiiiiieee ettt e e e 6
Grill ZUSAMMENDAUEI ...ttt e ettt e e e sttt e e e e e nb et e e e e e e nneeeeeeeansnneeaeaanes 7-8
Gasflasche ansSChlieREN........coociiiiii 9
Regler Und SChIAUCK ..o e 9
GasleCKSIEIIEN PrUTEN .. .o e e e e e e e e e e e e e e e e e ae e e e e e e nanaaae 9
AUTDEWANTUNG AES GEIELES. ... . ei ittt et e e et e e e et e e e nne e e e eneeeeeneeeennees 9
Di€ GaSTIASCRNE ...ttt e e 9
Batterie @INSEEZEN........ e e e e nn e e e e e nnne e 9
Grill QUFSTEIIEN ...cceiei i 10
BT o 1= 4 TN € 11 = o 10
BeAi@NUNG....ciiieiri i 10-11
Wartung und ReINIGUNG .....cooeeiiii i 12 -13
FehlerbehebuUNg ... —————————— 13
L1 =T 0] o [T T N 13
KonformitatSerklArung.......cco i 13
B = e 4T T =T T - 1 =Y o 14
ST VT - 14
INVErKENIBIINGET ... 14
Passendes Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)..........coooviiciiccinccceee e 15

P170075-TEPRO_12120001_Columbus_G_20170914.indd 3 14/9/2017 4:21 PM



Bevor Sie das Gerat benutzen

Prifen Sie nach dem Auspacken sowie vor jedem Gebrauch, ob
der Artikel Schaden aufweist.

Sollte dies der Fall sein, benutzen Sie den Artikel nicht, sondern
benachrichtigen Sie bitte Ihren Handler.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen
Union gultigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland
auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze!

heitshinweise und die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Nur so kdnnen Sie alle Funktionen sicher
und zuverlassig nutzen.
Heben Sie die Bedienungsanleitung gut auf und bergeben Sie
sie auch an einen mdglichen Nachbesitzer.

@ Lesen Sie vor der Inbetriebnahme zuerst die Sicher-

Lieferumfang

Nr. Bezeichnung Menge
1 Deckel 1
2 Deckelgriff 1
3 | Deckelachse 2
4 Silikon - Deckelstopper 2
5 Servierschalen 5
6 Grillkorb (optional/Hahnchenset) 4
7 Federsplint (optional/Hahnchenset) 12
8 Grillkorbttrager (optional/Hahnchenset) 2
9 Tragerschraube (optional/Hahnchenset) 2
10 | Spiellstange 1
11 | 4-fach Fleischklammer 2
12 | Tragegriff 2
13 | Ruckenklammer 2
14 | Arretierung mit Federsplint 2
15L| Brenner links 1
15R Brenner rechts 1
16 | Brennerabdeckung 2
17 | Piezokabel und Zindspitze 2
18 | Brennerdise 2
19 | Zunderabdeckung 2
20 | Halter Thermosicherung 2
21 | Gehausewand hinten&vorne/innen 2
22 | Gehausewandtrager 2
23 | Gehausewand vorne/aufien 1
24 | Gehausewand hinten/aufen 1
25 | Gehausewand links/innen 1
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26 | Gehausewand rechts/innen 1
27 | Gehausewandtrager links/rechts 2
28 | Gehausewand links/aulRen 1
29 | Gehausewand rechts/aulien 1
30 | Gehausewand unten/inne 1
31 | Gehausewand unten/aulRen 1
32 | Gehauserahmen 1
33 | Rahmenendkappen 4
34 | Rollentrager links/hinten 1
35 | Rollentrager links/vorne 1
36 | Rolle mit Bremse 2
37 | Federring 4
38 | Unterlegscheibe 8
39 | Radtrager vorne/rechts 1
40 | Rad 4
41 | Radachse 1
42 | Radtrager hinten/rechts 1
43 | Deckelscharnier 2
44 | SpieR-Rolle 4
45 | SpieR-Rollenachse 4
46 | SpieRarretierung links 1
47 | SpieRarretierung rechts 1
483 unterer SpieRtrager 2
48h oberer Spieltrager 2
49 | SpieRauflage links 1
50 | SpieRauflage rechts 1
51 | Halter fiir Schraube und Fligelmutter M10 | 2
52 | Schraube M10 2
53 | Fliigelmutter M10 2
54 | SpieRrollenhalter links 1
55 | Spielrollenhalter rechts 1
56 | Thermofiihler 2
57 | Gaszuleitung 2
58 | Armatur 1
59 | Gehausewand Armaturenbox hinten 1
60 | Gehausewand Armaturenbox vorne 1
61 | Armaturenbox 1
62 | Drehregler 2
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63 | Drehreglerranmen 2
64 | Piezoziinder (doppelt) 1
65 | Hitzeschutzblech Motor 1
66 | SpieRstangenarretierung 1
67 | SpieRstangenbuchse 1
68 | Splint fiir Buchse 1
69 | Motor 1
70 | Motortrager 1
71| Temperaturanzeige 1
72/73  vormontierte Halterung firr Servierschale |je 1

Bitte prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und unbeschadigt
ist. Sollte ein Teil fehlen oder defekt sein, wenden Sie sich bitte
an Ihren Handler. Reklamationen nach erfolgter oder angefan-
gener Montage hinsichtlich Beschadigung oder fehlender Teile
werden nicht anerkannt.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieser Grill dient zum Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.
Erist ausschlieRlich zur Verwendung im Freien geeignet und nur
zur Verwendung im privaten Bereich bestimmt.

Verwenden Sie den Artikel nur, wie in dieser Bedienungsanlei-
tung beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemal und kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden flihren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemafen Gebrauch entstanden sind.

ACHTUNG!

Zum gewerblichen Einsatz des Gerates bendtigen Sie einen
max. 1,5 m langen Gasschlauch nach BGV D34 (VBG 21) und
TRF96 mit Schlauchbruchsicherung nach DIN30639 und einen
gewerblichen Druckregler 50 mbar mit 1,5 kg/h. Durchfluss.
TRF, BGV D34 ,Verwendung von Flissiggas“ DA at § 11 Abs. 4
und EU-Gas Richtlinie (90/396/EWG).

Dieses Set ist Bestandteil des gelieferten Gerates. Falls Sie zu-
kiinftig einmal den Schlauch und/oder Regler ersetzen méch-
ten, mussen flr den gewerblichen Einsatz die gleichen Spezifi-
kationen der Austauschteile erfllt werden.

Wenn entsprechende nationale Anforderungen bestehen, muss
der Schlauch gegebenenfalls ausgetauscht werden.

Zu lhrer Sicherheit

Signalsymbole

Gefahr Hohes Risiko!
Missachtung der Warnung kann zu Schaden fiir Leib
und Leben fihren.

Achtung Mittleres Risiko!
Missachtung der Warnung kann Sachschaden verur-
sachen.

Vorsicht Geringes Risiko!
Sachverhalte, die beim Umgang mit dem Gerat be-
achtet werden sollten.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE - bei jedem
Gebrauch zu beachten

— Nur im Freien verwenden!
— Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme
des Geriates.

— ACHTUNG! Zugingliche Teile konnen sehr heil} sein.
Kinder fernhalten.

— Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

— Nach Gebrauch die Gaszufuhr an der Gasflasche schlie-
Ren.

Sicherheitshinweise

Gefahr Brandgefahr!
Teile des Grills werden wahrend des Betriebs sehr
hei und kénnen Brande entfachen.

— Grundsatzlich einen Feuerloscher und einen Erste-Hilfe-
Kasten bereithalten und auf den Fall eines Unfalls oder Feu-
ers vorbereitet sein.

— Girill auf eine ebene, waagerechte, sichere, hitzeunempfindli-
che und saubere Oberflache stellen.

— Grill so aufstellen, dass er mindestens 1 m entfernt von leicht
entzlindlichen Materialien wie z.B. Markisen, Holzterrassen
oder Mobeln steht.

— Grill wahrend des Betriebs nicht transportieren.

— Einige Nahrungsmittel erzeugen brennbare Fette und Safte.
Grill regelmaRig reinigen, am besten nach jedem Gebrauch.

— Grill wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

Gefahr Brandgefahr!
Grill niemals mit geschlossenem Deckel ein-
schalten/ziinden.

— Den Gasgrill bei geschlossenem Deckel nur mit kleiner
Flamme betreiben.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!
Dieses Gerat ist nicht dafur bestimmt, durch Perso-
A nen (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden.

— Diesen Personenkreis auf die Gefahren des Gerats hinwei-
sen und durch eine fur ihre Sicherheit zustéandige Person be-
aufsichtigen.

— Jegliche Anderungen an dem Produkt stellen eine groRe
Sicherheitsgefahr dar und sind verboten. Selbst keine unzu-
I&ssigen Eingriffe vornehmen. Bei Beschadigungen, Repara-
turen oder anderen Problemen am Grill an unsere Service-
stelle oder an einen Fachmann vor Ort wenden.

— Kinder und Haustiere vom Geréat fernhalten.

Der Girill, die Gasflamme und das Grillgut werden wahrend des
Betriebs sehr heil}, so dass jeder Kontakt damit zu schwersten
Verbrennungen fihren kann.

— Ausreichenden Abstand zu heil’en Teilen halten, da jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fuhren kann.

— Zum Grillen immer Grill- oder Kichenhandschuhe (Hand-
schuh Kategorie Il bezuglich Hitzeschutz, z.B. DIN-EN 407)
tragen.

— Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebestandigen Griffen
verwenden.

— Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

— Grill vor dem Reinigen bzw. Wegstellen vollstandig abkuhlen
lassen.
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Gefahr Verpuffungsgefahr!
Entziindliche Flussigkeiten, die in die Glut gegossen
werden, bilden Stichflammen oder Verpuffungen.

— Niemals Zindflissigkeit wie Benzin oder Spiritus verwenden.

Gefahr Vergiftungsgefahr!
Gas ist geruchlos und kann in geschlossenen Rau-
men tddlich sein!

— Grill ausschlieBlich im Freien betreiben.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A Verwenden Sie keine Farblosemittel oder Verdiinner,
um Flecken zu entfernen. Diese sind gesundheits-
schadlich und dirfen nicht mit Lebensmitteln in Berlih-
rung kommen.

Gefahr Gefahren fiir Kinder!
ﬂ Kinder kdnnen sich beim Spielen in der Verpackungs-
folie verfangen und darin ersticken.
— Lassen Sie Kinder nicht mit den Verpackungsfolien spielen.
— Achten Sie darauf, dass Kinder keine kleinen Montageteile in
den Mund nehmen. Sie kénnten die Teile verschlucken und
daran ersticken.

Gefahr Verletzungsgefahr
Am Grill und an den Einzelteilen befinden sich zum
Teil scharfe Kanten.

— Mit den Einzelteilen des Grills vorsichtig umgehen, damit
Unfalle bzw. Verletzungen wahrend des Aufbaus und des
Betriebes vermieden werden. Gegebenenfalls Schutzhand-
schuhe tragen.

— Den Grill nicht in der Nahe von Eingangen oder viel begange-
nen Zonen aufstellen.

— Wahrend des Grillens immer grof3te Sorgfalt ausliben. Bei
Ablenkung kdénnen Sie die Kontrolle Uiber das Gerat verlieren.

— Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie immer darauf,
was Sie tun. Das Produkt nicht benutzen, wenn Sie unkon-
zentriert oder mide sind bzw. unter dem Einfluss von Dro-
gen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Bereits ein Moment
der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Produktes kann zu
ernsthaften Verletzungen fuhren.

Achtung Beschédigungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs kénnen sich die Verschrau-
bungen allmahlich lockern und die Stabilitat des Grills
beeintrachtigen.

— Prufen Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem Gebrauch.
Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal nach, um einen
festen Stand zu gewahrleisten.

Achtung Beschédigungsgefahr!
A Verwenden sie keine starken oder schleifenden L6-
semittel oder Scheuerpads, da diese die Oberflachen
angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!

Vorsicht! Falls Sie Gasgeruch wahrnehmen:

— Sofort die Gaszufuhr der Gasflasche schlieRen.
— Alle offenen Flammen I6schen.

— Keine elektrischen Gerate bedienen.

— Den umliegenden Bereich beliiften.

— Leckstellenpriifung vornehmen, wie in dieser Bedienungsan-
leitung beschrieben.
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— Wenn nach der Priifung und der Leckstellenbeseitigung wei-
terhin Gasgeruch wahrgenommen wird, das Gerat nicht wei-
ter benutzen. Umgehend einen Gas-Fachmann oder ihren
Handler, bei dem das Gerat gekauft wurde, benachrichtigen.

Gefahr Verbrennungs- und Unfallgefahr!
Den Gasgrill nicht in unmittelbarer Nihe von
Brennstoffen (z. B. Benzin) oder anderen entziind-

baren Fliissigkeiten oder Gasen aufbewahren.

— Die Gasflasche muss wahrend der Lagerung vom Gasgrill
getrennt sein.

— Die Gasflasche nicht in unmittelbarer Nahe des Gasgrills auf-
bewahren.

— Die Gasflasche nicht direkt unter den Gasgrill stellen.

Gefahr Stromschlaggefahr!
ﬂ Der SpielSmotor muss vor Wasser oder Dampf ge-
schitzt und darf nicht im Regen verwendet werden.

— Der Stecker des Spielmotors muss Uber eine abgesicherte
Steckdose angeschlossen werden.

— Der Anschluss Uber eine festverlegte Leitung ist nicht gestattet.

Montage

Vorbereitung

Gefahr Verletzungsgefahr!
Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu
Problemen und Gefahren bei der Verwendung des
Grills flhren.

— Befolgen Sie alle hier aufgefiihrten Montageanweisungen.

1. Lesen Sie die Montageanweisungen zunachst vollstandig
durch.

2. Wir empfehlen, zum Auspacken des Grills den Deckel und
die Seitenwande des Kartons abzunehmen und dann die
Teile herauszunehmen.

3. Dieser Grill wird weitgehend montiert geliefert, abgesehen
von den Radern, dem Motor und den Spiel3tragern.

4. Fur den Zusammenbau werden zwei Personen bendétigt.

5. Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir die Montage und
schaffen Sie eine ebene Arbeitsflache von zwei bis drei
Quadratmetern.

6. Legen Sie sich das bendtigte Werkzeug in Reichweite.

Benotigtes Werkzeug

1x Kreuzschraubendreher

1 x verstellbarer Gabelschllssel

1 x mitgeliefertes Werkzeug zur Montage der Radtrager

J
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Grill zusammenbauen

Schritt 1 Schritt 2

Montage der Radtréger und Lenkrollen Montage der Radachse und Rider.
Um lhren neuen Grill vor dem Verkratzen zu schitzen,
legen Sie zur Montage der Rader den kompletten Girill,

mit dem geschlossenen Deckel nach unten, auf eine weiche
Unterlage (Decke / Kissen). Arbeiten Sie nur zu zweit!

Schraube M8 x 15 16 Stck.
Sprengring 16 Stck.
Unterlegscheibe 16 Steck.

Fur diesen Schritt bendtigen Sie das Werkzeug: EDﬁ
(im Lieferumfang enthalten)

Schritt 3

Montage des Motors

Vor Montage des Motors und des zugehdrigen Tragers l6sen Sie bitte zuerst die vier vormontierten Schrauben M5x8 auf der Un-
terseite des Motors Nr. 69. Legen Sie dann den Motor auf seinen Trager Nr. 70, und ziehen sie abschlieRend den Motor in seine
Position.

Losen Sie dann die oberen beiden der vier Schrauben
leicht und die beiden unteren ganz. Hangen Sie dann den
Motor mit Trager auf die beide oberen Schrauben, setzen = 2
die beiden unteren Schrauben wieder ein und verschrau- 69 ol _Jo o > @ o

ben alle vier fest mit dem Gehause.

70
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Schritt 4

Verschraubung der SpieBtrager.

Schraube M6 x 35 4 Stck.

Mutter M6 4 Stck.
U-Scheibe 4 Stck.
Scheibe M6 4 Stck.

Schraube M5 x 10 2 Stck.

Schritt 6

Einlegen der Servierschalen.

Hinweis: die flinfte Servierschale (5) wird rechts unter den Girill
in die Halterungen 72 + 73 geschoben und dient als Fettauf-
fangbehalter.
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Schritt 5

Einlegen der SpieBRstange mit Halterungen.

i

66
nach Gebrauch

Schritt 7

Einlegen des optionalen Hahnchengrillkorbs
(Zubehor Art.Nr.:12900002, siehe Seite 15)

ichtig:
Alle Schrauben miissen fest angezogen sein.
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Gasflasche anschlieRen

Dieses Gerat ist nur fur Niederdruck Butan-/Propangas geeig-
net und muss mit einem geeigneten Niederdruck-Regler und
einem flexiblen Schlauch ausgestattet sein. Dieses Gerat ist
dafiir vorgesehen, einen 50 mBar Regler mit Butan-/Propangas
zu bedienen. Verwenden Sie einen geeigneten Regler der nach
BSEN 12864:2001 zertifiziert ist. Erkundigen Sie sich bei Ihrem
LPG Gaslieferanten nach geeigneten Reglern fiir Gasflaschen.
Fir den Betrieb dieses Grills bendtigen Sie eine handelsubliche
5 kg Flasche Propan- bzw. Butangas.

Hinweis: Gasflasche und Gasschlauch haben Linksgewinde!

Regler und Schlauch
Montage Schlauch, Schlauchbruchsicherung, Druckregler

83— N S

)

Verschrauben Sie den Druckregler (1) mit der Schlauchbruch-
sicherung (2) und dem Schlauch (3) mit Hilfe eines 17er Maul-
schlissels. Verbinden Sie dann den Schlauch mit dem Gera-
teanschluss (4).

Eventuell mit einem 16er Maulschlissel am Gerateanschluss
kontern. Drehen Sie die Verbindung fest an, aber lberdrehen
Sie sie nicht. Priifen Sie alle Verbindungen auf Dichtheit (siehe
Gasleckstelle priifen).

Anschluss der Gasflasche

N

N

o

Uberpriifen Sie, ob alle Drehregler am Gerat auf AUS gestellt
sind. Stellen Sie sicher, dass das Flaschenventil (5) der Gas-
flasche (7) zugedreht ist, indem Sie es im Uhrzeigersinn dre-
hen. Schrauben Sie die Sicherheitskappe (9) vom Flaschen-
an- schlussgewinde (6). Uberpriifen Sie das Vorhandensein
und den ordnungsgemafen Zustand der Ventildichtung im Fla-
schenanschlussgewinde (6) und, sofern vom Druckreglermodel
her vorgesehen, auch die Dichtung im Druckregler (1). Ver-
wenden Sie keine zusatzlichen Dichtungen. Schrauben Sie die
Uberwurfmutter (8) des Druckreglers (1) mit einem 30er Maul-
schlissel oder einer Rohrzange gegen den Uhrzeigersinn fest
auf das Flaschenanschlussgewinde (6). Der Schlauch (3 ) muss
verwindungs- und knickfrei verlegt werden. Uberpriifen Sie die-
sen Anschluss und das Anschlussgewinde (4) des Schlauchs
wie unter Gasleckstelle priifen beschrieben.
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Gasleckstellen prifen

» Mischen Sie einen Teil Geschirrspilmittel mit 3 Teilen Was-
ser. Zum Prifen werden ca. 50 ml Seifenwasser bendtigt.

» Stellen Sie sicher, dass alle Temperaturregler auf aus stehen.

» Den Regler mit der Gasflasche verbinden und den Brenner
mit dem linken Temperaturregler einschalten. Stellen Sie si-
cher, dass die Verbindungen sicher angeschlossen sind.

* Die Gaszufuhr einschalten.

» Das Seifenwasser auf den Schlauch und an allen Verbindun-
gen auftragen. Wenn Blasen erscheinen, ist eine Leckstelle
vorhanden.

» Die Leckstelle beseitigen und die Priifung erneut vornehmen.
» Das Gas abschalten, nachdem die Prifung beendet ist.

» Falls eine Leckstelle gefunden wird und diese nicht repariert
werden kann, nicht versuchen die Leckstelle weiter zu repa-
rieren. Wenden Sie sich in diesem Fall an einen Fachmann.

* Verwenden Sie das Gerat solange nicht, bis die Leckstelle
ordnungsgemal repariert ist.

Aufbewahrung des Gerates

Der Gasgrill darf nur im Innenbereich aufbewahrt werden, wenn
die Gasflasche entfernt wurde. Wird der Grill fir einen lange-
ren Zeitpunkt nicht verwendet, sollte er mit einer Schutzhaube
abgedeckt und in einer trockenen und staubfreien Umgebung
gelagert werden.

Die Gasflasche

Eine Gasflasche wird mit diesem Gerat nicht mitgeliefert. Die
Gasflasche muss vom Endverbraucher beigestellt werden. Las-
sen Sie lhre Gasflasche nicht fallen bzw. behandeln Sie diese
nicht grob oder unsachgemaf!

Wenn der Grill nicht verwendet wird, muss die Gasflasche vom
Grill getrennt werden. Versehen Sie die Gasflasche mit ihrer
Schutzkappe, nachdem die Gasflasche vom Gerat getrennt
wurde. Die Gasflasche muss aulRerhalb des Gerates gelagert
werden. Die Aufbewahrung von Gasflaschen ist nicht zulassig
in Raumen unter Erdgleiche, in Treppenhausern, Durchgangen
und Durchfahrten von Gebauden, sowie in deren unmittelbarer
Nahe. Die Ventile missen mit Ventilschutzkappen und Ver-
schluBmuttern versehen sein. Gasflaschen - auch leere - mus-
sen stehend aufbewahrt werden.

Gasflaschen miissen im Aul3enbereich in einer aufrechten Posi-
tion und aufRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt wer-
den. Die Gasflasche darf nicht in Bereichen aufbewahrt werden,
in denen die Temperatur 50°C Uberschreitet. Die Gasflasche
nicht in der Nahe von Flammen oder anderen entziindbaren
Quellen lagern. Im Bereich von Gasflaschen nicht rauchen!

Batterie einsetzen

Zum automatischen Zinden der Flamme ist es notwendig eine
Batterie in das Gerat zu setzen. Verwendet wird eine 1,5V Bat-
terie der GroRe AA (Im Lieferumfang nicht enthalten!).

Entnehmen Sie die Batteriefachabdeckung, die sich zwischen
den Temperaturreglern befindet und setzen Sie eine 1,5 Volt
Batterie der GroRe AA in das Batteriefach. Achten Sie auf kor-
rekte Polung (+ / -). Der Pluspol der Batterie muss nach auf3en
zeigen. SchlielRen Sie das Batteriefach.
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Grill aufstellen

Achtung Beschédigungsgefahr!
Wahrend des Gebrauchs kénnen sich die Verschrau-
bungen allmahlich lockern und die Stabilitat des Grills
beeintrachtigen.

— Prufen Sie die Festigkeit der Schrauben vor jedem Gebrauch.
Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal nach, um einen
festen Stand zu gewahrleisten.

« Stellen Sie den Grill vor dem Gebrauch auf einem ebenen,
festen Untergrund im Freien auf.

Vor dem Grillen

Waschen Sie das SpieRzubehdr: Tragegriff, Fleischklammer,
Rickenfixierung und die Servier-/Fettauffangschalen vor dem
ersten Gebrauch.

Waschen Sie eventuelle grobe Produktionsriickstande mit war-
men Wasser ab, vermeiden Sie hierbei den Gebrauch von Rei-
nigungs- bzw. Spulmitteln.

Lassen Sie den Girill vor der ersten Benutzung fur min 15 Mi-
nuten mit geschlossener Haube und vollstandig aufgedrehtem
Gas laufen. Damit fihren Sie eine ,Warmreinigung“ der innen
liegenden Bauteile durch und der Geruch der von der Produkti-
on leicht dligen Oberflachen verfluchtigt sich.

Bedienung

Gefahr Verbrennungsgefahr!
Der Grill und das Grillgut werden wahrend des Be-
A triebs sehr heil3, so dass jeder Kontakt damit zu
schwersten Verbrennungen fiihren kann.

— Vor dem ersten Grillen, das Gerat fur min. 15 Minuten mit ge-
schlossenem Deckel und bei hoher Flamme ohne Grillgut er-
hitzen. Durch die Hitze werden die inneren Teile gereinigt und
fertigungsbedingte Riickstande von eingefarbten Gerateteilen
verbrannt. Hierbei kdnnen sich Gerliche und leichte Rauchent-
wicklung ergeben. Dies ist jedoch unbedenklich und nur von
kurzer Dauer. Achten Sie auf ausreichende Beliftung.

— Ausreichenden Abstand zu heil3en Teilen halten, da jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fihren kann.

— Zum Grillen immer Grill- oder Kichenhandschuhe (Hand-
schuh Kategorie Il bezuglich Hitzeschutz, z.B. DIN-EN 407)
tragen.

— Nur langstielige Grillwerkzeuge mit hitzebestandigen Griffen
verwenden.

— Keine Kleidung mit weiten Armeln tragen.

Gefahr Explosionsgefahr!

A Lesen Sie zunachst die nachfolgenden Anweisungen
zum Einschalten/Anziinden und alle Warn- und Sicher-
heitshinweise durch, bevor Sie den Grill anziinden.

— Prifen Sie den Grill auf Risse, Einschnitte oder andere Be-
schadigungen, bevor Sie ihn verwenden.

— Verwenden Sie den Grill nicht mehr, wenn der Gasschlauch
beschéadigt oder poros ist.

— Offnen Sie den Deckel des Grills, bevor Sie den Brenner z{in-
den. Es kann sonst zu einer explosiven Entflammung kom-
men, die schwere kérperliche Verletzungen oder den Tod
verursachen kann.

10

P170075-TEPRO_12120001_Columbus_G_20170914.indd 10

Ziundsystem - Anziinden mit Piezoziinder

1. Den Deckel des Grills 6ffnen, bevor der Brenner eingeschal-
tet wird.

2. Stellen Sie alle Temperaturregler auf Position (aus).

3. Offnen Sie das Gasflaschenventil. Beugen Sie sich nicht
Uber die Grillflache.

4. Drucken Sie einen der Temperaturregler am Grill, halten Sie
ihn gedrickt und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position der groBen Flamme (Max).

5. Ein Klickton ist zu héren. Hiermit wird angezeigt, dass das
Gerat ziindet. Wiederholen Sie dies 4 bis 5 Mal, bzw. bis
die Flamme brennt. Wiederholen Sie den Vorgang, falls die
Flamme nicht sofort brennt.

Wichtig!

Wenn sich der Brenner nicht entziindet, driicken Sie den Tem-
peraturregler und drehen ihn auf Position (aus). Drehen Sie
auch das Flaschenventil der Gasflasche zu. Warten Sie 5 Minu-
ten und wiederholen Sie entweder den Vorgang, oder ziinden
Sie den Brenner konventionell mit einem Streichholz an.

6. Wenn der Brenner gezundet hat, drehen Sie ggf. einen zwei-
ten oder alle Temperaturregler auf die Position der groRen
Flamme (Max). Die Brenner ziinden automatisch.

7. Um den Grill abzuschalten, drehen Sie den Regler an der
Gasflasche auf Stellung Off (aus) und danach die Tempera-
turregler am Gerat auf e (aus).

Konventionelles Anziinden mit Streichholz

Gefahr Verbrennungsgefahr!
Zinden Sie den Grill niemals mit einem Streichholz

von oben an, sondern immer von unten.
1. Drehen Sie die Temperaturregler auf Position AUS.

2. Offnen Sie den Deckel.
3. Offnen Sie das Gasflaschenventil.

Beugen Sie sich nicht iliber die Grillfliche.

4. Drucken Sie einen Temperaturregler am Grill, halten Sie ihn
gedrickt und drehen ihn dabei in die Position der grof3en
Flamme (Max).

5. Stecken Sie ein brennendes, handelsubliches extra langes
Kaminstreichholz durch das Loch in die Nahe des Brenners.

6. Um den nachsten Brenner zu ziinden, driicken Sie den ent-
sprechenden Temperaturregler, halten Sie ihn gedriickt und
drehen ihn dabei in die Position der grof3en Flamme (Max).

Mit geschlossenem Deckel garen

Gasgrills mit Deckel ermoglichen ein schonendes Garen von
groReren Fleischstlicken und ganzem Gefliigel, ahnlich wie bei
einem Ofen.

Bei geschlossenem Deckel wird nur eine Flamme bendtigt.
Stellen Sie die Temperatur auf kleine oder mittlere Flamme und
schlieBen den Deckel. VERMEIDEN SIE EINE ZU STARKE
ERHITZUNG DES GRILLS. Ein unnétiges Offnen des Deckels
bedeutet, dass hierbei jedes Mal die Hitze entweicht und somit
die Garzeit verlangert wird. Vermeiden Sie daher ein unnétiges
Offnen des Deckels.
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Grillen beenden

Sobald die Zubereitung der Speisen abgeschlossen ist, sollte
der Grill fir 5 Minuten auf hdchster Flamme brennen. Hierdurch
werden Reste am Brenner verbrannt und das Reinigen wird
somit erleichtert. Achten Sie darauf, dass wéahrend dieses Vor-
gangs der Deckel getffnet ist.

Grill abschalten

Um den Grill abzuschalten, drehen Sie den Regler an der Gas-
flasche auf Stellung Off (aus) und danach die Temperaturregler
am Gerat auf ® (aus). Warten Sie, bis der Grill ausreichend ab-
gekuhlt ist, bevor der Deckel geschlossen wird.

Grillleitfaden

Planen Sie lhren Gasvorrat immer anhand der geschatzten
Grillzeit Ihres Grillgutes. Es ist auf jeden Fall immer sinnvoll eine
zweite volle Gasflasche in Reserve zu haben. lhr Gasgrill wird
mit beiden, auf voller Kraft laufenden, Brennern rund ein Kilo
Gas pro Stunde verbrauchen.

Der folgende Abschnitt ist nur eine grobe Orientierung und geht
davon aus, dass Sie ein Schwein von etwa 50 Kilo Gewicht gril-
len mdchten.

Idealerweise sollte das Fleisch vor der Zubereitung auf Raum-
temperatur gebracht worden sein. Wenn Sie das Schwein vor-
bereiten, sollten Sie nicht vergessen, ca. 300 ml Salzlake oder
eine andere Gewdlrzflussigkeit, je nach Ihrem Geschmack, pro
10 kg Gewicht des Schweines, verteilt unter der Haut, mit einer
groRen Spritze einzubringen. Dies gibt lhrem Grillgut den be-
sonderen Geschmack.

Reiben Sie die Oberflache der Haut zu Beginn des Grillens noch
nicht mit Gewtirzen oder Salz ein, diese wiirde nur verbrennen.
Sie konnen jedoch gegen Ende des Grillvorgangs die Haut mit
Salzlake, Bier, Honig, Ol, bzw. Gemischen aus diesen Zutaten
einpinseln.

Achten Sie wahrend des Grillens sorgfaltig auf Ihr Fleisch.

Beginnen Sie den Grillvorgang mit ca. 30 bis 40 Minuten mit
beiden Brennern auf voller Kraft, um das Fleisch anzubraten,
das heift, die AulRenhaut abzudichten. Die Haut sollte knusprig
und dunkel werden - lassen Sie sie aber nicht schwarz werden!

Danach drehen Sie fiir die ndchsten viereinhalb bis finf Stun-
den (je nach Grofe und Gewicht) entweder einen Brenner fast
voll auf und den anderen aus oder aber beide auf niedrig. Je
langsamer das Fleisch brat, umso schmackhafter wird das Er-
gebnis sein.

Nach dem Grillen (verwenden Sie einen Temperatursensor -
Kerntemperatur ca. 74°C - um sicher zu sein) heben Sie das
Schwein in die Tranchierposition. Legen Sie die vier Servier-
schalen unter den Spief3 in die Grillwanne. Legen Sie das ge-
schnittene Fleisch in die Servierschalen. Lassen Sie einen
Brenner auf niedriger Stufe laufen, damit die vier Servierschalen
heil® bleiben.

Wenn Sie ein ganzes Lamm grillen mdchten, sollten Sie es etwa
einen Tag vorher in Olivendl und Krautern marinieren und die
Haut mit Knoblauchzehen zu spicken. Da Lamm weniger Fett
als Schwein enthalt, ist es sinnvoll, das Innere des Lamms mit
z.B. (Lamm-) Hackfleisch, Zwiebeln und Knoblauch zu fiillen
und die Haut nach dem Anbraten regelmaRig mit Olivendl zu
bestreichen, damit es schon saftig bleibt.

HINWEIS: Sie kdnnen sowohl ein ganzes Schwein, wie auch ein
ganzes Lamm grillen. Wenn Sie jedoch den Hahnchengrillkorb
als Zubehor Ihr eigen nennen, dann kénnen Sie ein ganze Palet-
te unterschiedlicher Grillstlick zeitgleich zubereiten:

Backschinken, Rollbraten, Hahnchen, Lammkeulen und vieles
mehr.
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Achten Sie bei der Zubereitung von unterschiedlichen Grillsti-
cken auch auf die unterschiedlichen Garzeiten.

Mit etwas Planung kénnen Sie entweder alle Grillstiicke zu
selben Zeit auf den Punkt gegrillt auftischen, oder in der ge-
wlinschten Reihenfolge nacheinander. Durch die rotierenden
Korbe kénnen Sie jederzeit Stlicke entnehmen oder dazugeben.

Kerntemperaturen
Schweinefleisch: - durch ca. 74 - 82 °C

Lammfleisch: - rosa ca. 60 - 68 °C
- zartrosa ca. 65 -70 °C -
-durchca.75-82°C
Gefllgel: - mindestens: 80 — 82 °C
Rindfleisch: - Rinderbraten rosa ca. 60 - 68 °C
- Rinderbraten durch ca. 75 - 82 °C
- Roastbeef rosa ca. 60 - 68 °C
- Rinderfilet rosa ca. 60 - 68 °C
Kalbfleisch: - Kalbsbraten/Schulter durch ca. 75 - 82 °C

- Kalbskeule/Oberschale durch ca. 78 - 82 °C
- Kalbsriicken rosa ca. 60 - 68 °C
- Kalbsfilet rosa ca. 60 - 68 °C

Die angegebenen Werte sind ca. Werte und basieren auf einer
durchschnittlichen Fleischqualitat.

1
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Wartung und Reinigung
Ihr Grill ist aus hochwertigen Materialien gefertigt.

Hinweis: Edelstahl verfarbt sich bei hohen Temperaturen! Das
ist kein Mangel, sondern ein Qualitdtsmerkmal!

Reinigen Sie den Grill nach jeder Benutzung. Um die Oberfla-
chen zu reinigen und zu pflegen, beachten Sie bitte die folgen-
den Hinweise:

Gefahr Verbrennungsgefahr!
ﬁ Lassen Sie den Grill vollstandig abkiihlen, bevor Sie
ihn reinigen.

Gefahr Gesundheitsgefahr!

A Verwenden Sie keine Farblésemittel oder Verdinner,
um Flecken zu entfernen. Diese sind gesundheits-
schadlich und dirfen nicht mit Lebensmitteln in Berlih-
rung kommen.

Achtung Beschéadigungsgefahr!
A Verwenden sie keine starken oder schleifenden L6-
semittel oder Scheuerpads, da diese die Oberflachen
angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

Zur Vereinfachung der Reinigung sollten Sie die Servier-/Fett-
auffangschalen immer mit Aluminiumfolie auslegen und diese
regelmafig austauschen.

» Lassen Sie den Grill nach jeder Benutzung fiir ca. 5 Minuten
auf hochster Stufe ohne Grillgut ausbrennen. Dies reduziert
Lebensmittelablagerungen.

» Stellen Sie den Regler am Gasschlauch auf Stellung Off
(aus), bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Nehmen Sie das SpielRzubehdr: Tragegriff, Fleischklammer,
Rickenfixierung und die Servierschalen ab und reinigen Sie
sie grundlich mit Spulwasser. Mit klarem Wasser nachsptlen
und anschliefend griindlich abtrocknen.

» Entfernen Sie lose Ablagerungen am Grill mit einem nassen
Schwamm.

» Falls sich auf der inneren Oberflache des Deckels eine Fett-
schicht gebildet hat, kann diese mit einer starken und hei-
3en Seifenldsung gereinigt werden. Anschlieend mit klarem
Wasser nachspulen und vollstandig trocknen, bevor der Grill
erneut verwendet wird.

Achtung! Niemals handelsiibliche Ofenreiniger verwenden!

* Lebensmittelriickstdnde im Grillboden kénnen mit Birste,
Spatel oder Reinigungsschwamm entfernt werden. Anschlie-
fend mit warmem Seifenwasser nachwaschen. Mit klarem
Wasser nachspllen und trocknen.

» Reinigen Sie die Innen- und Oberflachen generell mit war-
mem Seifenwasser.

« Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch zum Trocknen.
Zerkratzen Sie die Oberflachen nicht beim Trockenreiben.

» Ziehen Sie alle Schrauben vor jedem Gebrauch regelmafig
nach, um jederzeit einen festen Stand des Grills zu gewahr-
leisten.

* Wird der Gasgrill nicht benutzt, sollte er mit einer Schutz-
haube abgedeckt werden.

12
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Brenner reinigen

» Erst die Gasflasche schlieflen, dann den Temperaturregler
auf aus stellen (damit das noch in der Leitung vorhandene
Gas ausbrennen kann).

» Der Gasgrill muss ausreichend abgekuhlt sein, bevor mit der
Reinigung begonnen wird.

» Entfernen Sie das SpielRzubehdr und die Servierschalen ab.

* Den Brenner mit einer weichen Birste oder mit Druckluft rei-
nigen. Anschliefend mit einem Tuch abwischen.

+ Blockierte Offnungen mit einem stabilen Pfeifenreiniger, ei-
nem Draht bzw. mit dem ged&ffneten Ende einer Biroklammer
reinigen.

Ziindkopf reinigen

» Falls es schwierig wird, die Flamme zu ziinden, kann dies
daran liegen, dass die Ziindkopfspitze verschmutzt ist. In die-
sem Fall ist es notwendig, diese zu reinigen. Die Ziindkopf-
spitze befindet sich neben der Brenneréffnung.

* Um eine einwandfreie Funktion zu gewahrleisten, ist es not-
wendig Lebensmittelrickstdnde zwischen Zindkopfspitze
und Brenner zu entfernen. Verwenden Sie feines Sandpa-
pier/Schmirgelpapier, um die Zindkopfspitze und die Bren-
nerkante zu reinigen.

* Die Zundkopfspitze sollte ca. 4 - 6 mm von der Brenner-
kante entfernt sein. Dies ist die ideale Entfernung fur eine
zuverlassige Zindung.

Grilloberflachen und Deckel pflegen
WICHTIGE INFORMATION

Pflege und Schutz der Edelstahl-Oberflachen

Ihr Grill wurde mit Komponenten aus Edelstahl hergestellt.
Alle Edelstahl Qualitaten erfordern einen gewissen Aufwand
an Schutz und Pflege, um deren Erscheinungsbild zu erhalten.
Edelstahl ist entgegen allgemeiner Ansicht nicht hundertpro-
zentig sicher vor Flugrost und Korrosion und ist somit nicht
wartungsfrei. Selbst die hochwertigsten Edelstahlqualitaten er-
fordern eine regelmafRige Reinigung mit frischem Wasser, um
Oxidation und Korrosion zu vermeiden.

Moderne Asthetik erfordert, dass lhr Grill mit Edelstahlkompo-
nenten und geblrstetem Finish ausgestattet ist. Dieses geburs-
tete Finish wird dadurch erreicht, dass Edelstahlbleche durch
einen Prozess laufen, bei dem der Spiegelglanz des Stahls
entfernt wird und somit die Bleche im geblrsteten Zustand
die Prozessanlage verlassen. Gebursteter Edelstahl erfordert
regelmaRige Reinigung und Pflege, um das Erscheinungsbild
zu erhalten. Ohne angemessene Pflege ist es unausweichlich,
dass nach gewisser Zeit Rost- oder Korrosionserscheinungen
am Stahl auftreten.

Edelstahl ist kein wartungsfreies Material. Sauberkeit und
Edelstahl sind eng miteinander verbunden.

Nach dem Zusammenbau des Grills, wird empfohlen, dass
der Nutzer einen diinnen Film von Olivendl mit einem sau-
beren Tuch auf allen zuganglichen Flachen mit Edelstahl
auftragt.
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Das Olivendl sollte danach einpoliert und anschlieBend mit ei-
nem anderen sauberen Tuch zu einem nicht-6ligen Finish abge-
wischt werden. Diese Vorgehensweise dient dazu, das Material
vor Schmutz und anderen aggressiven Schadstoffen zu schit-
zen, indem ein temporarer lebensmittelsicherer Schutzschild
aufgetragen wird.

Der Film aus Olivendl dient auch dazu, ein spateres Polieren,
sowie die Entfernung von Fingerabdriicken und Ahnlichem zu
vereinfachen. Wiederholen Sie diesen Vorgang von Zeit zu Zeit,
wenn Sie lhren Grill reinigen.

WICHTIGE INFORMATION

Sie haben eventuell eine Schutzhaube fir lhren Grill erworben.
Um lhre Investition zu schiitzen, wird empfohlen, dass immer
eine Grill-Schutzhaube verwendet wird, wenn der Grill nicht in
Betrieb ist. Achten Sie jedoch darauf, dass die Schutzhaube nur
aufgesetzt wird, wenn der Grill abgekihlt, sauber und trocken
ist. Die Verwendung einer Schutzhaube kann durchaus erfor-
derlich sein. Vorsicht! Eine Schutzhaube, die auf einem war-
men, nassen or unsauberen Grill gesetzt wird, kann zu starker
Korrosion fuhren.

Aus diesem Grund sollte der Grill immer abgekiihlt, von
Oberflachenschmutz gereinigt und griindlich getrocknet
sein, bevor die Schutzhaube aufgesetzt wird. Dies ist ins-
besondere wichtig, bevor der Grill fir einen langeren Zeitraum
nicht benutzt und z. B. tGber Winter eingelagert wird.

Um die Qualitat dieses Gasgrills fur einen langen Zeitraum zu
erhalten, sollte der Eigentiimer darauf achten, diese Pflege- und
Wartungshinweise genau zu befolgen.

Achten Sie sorgféltig auf Ihre Investition und sie wird lhnen jah-
relang gute Dienste erweisen.

P170075-TEPRO_12120001_Columbus_G_20170914.indd 13

Fehlerbehebung

Problem Méogliche Ursache Loésungsvorschlag
Brenner will nicht — LP Gasflasche ist leer — Mit voller LP Gasfla-
ziinden. sche ersetzen

— Defekter Regler — Regler priifen lassen
oder ersetzen
— Blockierung im Brenner — Brenner reinigen
— Blockierung in den Gasdi- | - Gasdisen und Gas-
sen oder im Gasschlauch schlauch reinigen
— Elektrodenkabel locker | — Kabel erneut verbinden
oder getrennt von Elektro-
de oder Ziindeinheit
— Elektrode oder Kabel de- | — Elektrode oder Kabel
fekt ersetzen
— Defekter Ziindschalter — Zlndschalter ersetzen
Brenner ziindet — LP Gasflasche ist leer — Mit voller LP Gasfla-
nicht mit einem sche ersetzen
Streichholz — Defekter Regler — Regler prifen lassen
oder ersetzen
— Blockierung im Brenner — Brenner reinigen
— Blockierung in den Gasdi- | - Gasdiusen und Gas-
sen oder im Gasschlauch schlauch reinigen
Kleine Flamme — LP Gasflascheistzu klein | — GroRere Gasflasche
oder Flammen- verwenden
rickschlag (Feuer | gjockierung im Brenner —  Brenner reinigen
im Brennrohr oder . N
briillendes Ge- — Blockierung in den Gasdii- | — Gasdisen und Gas-
rausch hérbar) sen oder im Gasschlauch schlauch reinigen
— Zu starker Wind im Bereich | — Gasgrill in einem wind-
des Gasgrills geschitzten Bereich
aufstellen
Temperaturregler | — Gasventil blockiert — Gasventil ersetzen
schwer zu drehen

Entsorgung

(), v Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Mate-
%@ rialien, die Sie Uber die értlichen Recyclingstellen ent-
sorgen kdnnen.

Werfen Sie den Grill keinesfalls in den normalen Haus-
mull! Entsorgen Sie ihn Uber einen zugelassenen Ent-
sorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Entsor-
gungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer
Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Konformitatserklarung

Dieses Produkt erfUllt die geltenden europaischen und nationalen
Richtlinien. Dies wird durch die CE Kennzeichnung bestatigt (ent-
sprechende Erklarungen sind beim Hersteller hinterlegt).
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Technische Daten
Produkt:

Gewicht:
Gesamtmalle:
Garraum:

Brenner:
Gesamtleistung:
Nennwarmebelastung:
Geratekategorie:
Anschlussdruck:
Eingestellt fir Flissiggas:
Dise Brenner:
Gasflasche:

Art. Nr. 12120001,
Spanferkelgrill ,Columbus®

95 kg

ca. 207 x 70 x 110 cm (BxTxH)
136 x 47,5 cm

2 Edelstahlbrenner

ca. 13,4 kW

964 g/h

I'38/p (50), DE /AT

Butan 50 mbar; Propan 50 mbar

LPG
1,1 mm @
5 kg oder 11kg

Service

Bei technischen Fragen wenden Sie sich bitte an den Service.
Dieses Produkt wurde sorgfaltig hergestellt und verpackt. Sollte
es dennoch einmal Grund zur Beanstandung geben, helfen Ih-
nen unsere Mitarbeiter gerne weiter.

Der Gasgrill sollte einmal jahrlich von einem Fachmann gewar-
tet werden.

Technische Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

Inverkehrbringer

tepro Garten GmbH

Carl-Zeiss-Stralle 8/4

D-63322 Rédermark

Email: info@tepro-gmbh.de oder
backoffice@tepro-gmbh.de

Web: www.tepro-gmbh.de
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Passendes Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Hahnchengrillkorb zu Spanferkelgrill
tepro Artikelnummer 12900002

— 2 Edelstahl-Drehkreuze je ca. 345 x 345 mm (HxB)

— 4 Hahnchenkorbe fir jeweils bis zu 8 Hahnchen
ca. 1275x18,5x 8 cm (L x B x H)

— Hahnchenkorb aus ca. 6,8 mm dicken Edelstahl-Rundstaben

Abdeckhaube
tepro Artikelnummer 12120002

— Vinyl Abdeckhaube

— 0,4mm Materialstarke

— inklusive Aufbewahrungstasche

— Aufbewahrungstasche ca. 46 x 43 cm
— HaubenmalRe ca. 209 x 69 x 76 cm

Erhaltlich im stationdren- und Online-Handel.
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